
                                     
                                        - SommerMenü´s-

- 4 GÄNGE € 58,90 - | - 3 GÄNGE € 48,90 -

 SINFONIA AUS: Lachs & Rinder Carpaccio | Maispoulard | Vitello Tonnato | Salsiccia

Nostrana Toscana | Gemüse Antipasti | Black Teiger Garnelen  & Caprese       

- PRIMI PIATTI & ZUPPE | PASTA ODER SUPPE -

 FATTE IN CASA: Dreierlei Pasta mit  delikaten Sauce

  -ODER- 

WALDPILZEN: Cremesuppe mit Crostini & Kress

- SECONDI DI PESCE & CARNE -

-ODER-

-ODER-

   -DOLCE: DESSERT NACH WAHL:
Semifreddi | Creme Bruleè | Tiramisu | Pannacotta | Cassata |

   Mousse au Chocolat | Tartufo oder Zabaione | Studel

                WEINEMPFEHLUNG | WEIẞ    
2024er Vernaccia Sangimignano
DOCG: LEONINI | TERE TOSCANE

Trocken und mit feinen Säurestruktur
Exotische, Früchte, Passionsfrucht,

-Mango ist er im Geschmack.
Harmonisch und sehr ausgewogener.

¼  € 8,90  ½  € 17,80  ¾  € 26,70

WEINEPFELUNG | ROT
2023er Il Governo

DOCG: SANGIOVESE | TERRE DI TOSCANE
 Rubinrote Farbe, leichte Kirscharomen

und der warme samtige Geschmack,
-mittelschwer und saftig.

Trocken und mit feinen Säurestruktur.

¼  € 8,90  ½  € 17,80  ¾ € 26,70

NEUSELINDISCHER: LAMM-RÜCKEN
auf Rotwein | Barbaresco Sauce

Saisongemüse & Drillingekartoffeln

 SIMMENTALER KALBSFILET: PANIERTE
    Mailänder Art | Sautiertem Pfifferlinge

Saisongemüse & Drillingekartoffeln

       SASHIMI: ROT THUNFISCFILET
  auf Jakobsmuschel, Scampi,Fusilli &   
    Zucchini, Weißwein Tomatensugo

      HAVEL: ZANDERFILET AUF DER HAUT
    Gebratenemit Sautiertem Pfifferlinge 
     Saisongemüse & Drillingekartoffeln

  


